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Вступление  
• Всемирная организация здравоохранения 

определила новый тип коронавируса после 
вспышки в декабре 2019 года в Китае, 
который затем распространился на другие 
страны. 

 
• Вирус называется коронавирусом тяжелого 

острого респираторного синдрома 2 (SARS-
CoV-2) и вызывает заболевание COVID-19, 
которое поражает как верхние, так и нижние 
дыхательные пути. 

 
• Инфекции варьируются от легких до 

смертельных. 
 
• COVID-19 в настоящее время представляет 

собой пандемию, поражающую многие 
страны мира. 

 

S A R S - C o V - 2  
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Источник: Current Biology (2020) 

S A R S - C o V - 2  

Вступление  

Белки на поверхности вируса связываются с 
белками хозяина (рецепторами) на мембране 

клетки-хозяина, позволяя ему проникать.   
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Вступление  

С и м п т о м ы  
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К а к  р а с п р о с т р а н я е т с я  C O V I D - 1 9 ?  

Вступление  

 
• Прямой контакт с респираторными каплями, 

образующимися при кашле или чихании 
инфицированного человека.  
 

• Прикосновение к поверхностям, зараженным вирусом 
от инфицированных людей         затем прикоснитесь к 
глазам, носу или рту, не мыть руки 

В основном 
передается от 

человека к 
человеку, т. е. 

Инфицированный 
человек находится в 

тесном контакте с 
другим человеком. 

• Передача аэрозоля может происходить в определенных 
условиях (в помещении, в переполненных и 
недостаточно вентилируемых помещениях), где 
инфицированные люди проводят длительные периоды 
времени с другими.  

• В настоящее время проводятся дополнительные 
исследования, чтобы лучше понять условия, в которых 
может происходить передача аэрозолей. 8 



Медицинские услуги 

Пограничный контроль 

Ограничение 
передвижения 

Прослеживаемость 

Образовательная 
кампания 

Процедуры и 
рекомендации Санкции и штрафы 

Лаборатории для анализа 

Вступление  

З д р а в о о х р а н е н и е  
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В настоящее время нет доказательств того, что Covid-19 может 
передаваться через продукты питания или упаковку - Всемирная 

организация здравоохранения (ВОЗ) 

Вступление  

10 



Мнение ICMSF о SARS-CoV-2 и его 
связи с безопасностью пищевых 

продуктов 

Вступление  
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• SARS-CoV-2 не считается опасным 
для пищевых продуктов, поскольку 
они попадают в организм через 
желудочно-кишечный тракт 

 
• ICMSF не рекомендует проверять 

пищевые продукты или 
окружающую среду на наличие 
вируса 
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Доступные ссылки о 
влиянии COVID-19 на 

пищевую 
промышленность; 

Продовольственная 
безопасность; цепочка 

поставок и спрос; 
безопасности пищевых 

продуктов; и общая 
система питания. 

 
 

Источник: Nakat and Bou-Mitri 
(2020) 



COVID-19: ГЛОБАЛЬНАЯ 
СИТУАЦИЯ И СТРАТЕГИИ В 

ЦЕПИ ПРОДОВОЛЬСТВЕННОГО 
СНАБЖЕНИЯ 
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СЕТЬ  ПОСТАВКИ ПРОДОВОЛЬСТВИЙ  

Пандемия затронула все сегменты цепочки поставок от поля до потребителя. 

Дефицит рабочей силы 
Паническая покупка и накопление 

запасов 

Нарушение транспортной сети Рост онлайн-сектора доставки 
продуктов и еды 

Закрытие предприятий 
пищевой промышленности и 

общепита. 

Еда, потребляемая дома 

Ограниченный доступ к пище и 
недоедание (группы с низким 

доходом, иностранцы и беженцы) 

Повышенный спрос на 
функциональные продукты питания, 
консервы и замороженные продукты 

Прерванная и задержанная цепочка 
поставок на рынок 

Демпинг свежей продукции из-за 
трудностей доступа на рынок 

Сокращенное и приостанов-
ленное производство 

Политика ограничения экспорта 

Ограниченные часы работы 
рынка 

Повышение цен на 
ограниченные продукты 

питания 
14 



Фонд помощи и общественная поддержка для обеспечения доступа к 
продовольствию 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  

. 

На глобальном уровне: Глобальный план гуманитарного реагирования на COVID-
19 с выделенным фондом позволил таким агентствам, как ВОЗ, ЮНИСЕФ и ВПП, 
предоставить продукты питания, а также другие предметы первой необходимости 
для наиболее уязвимых сообществ. 
На национальном уровне: государственные учреждения и НПО выполняют план 
реагирования по доставке продуктов питания и предметов первой необходимости 15 



Онлайн-платформа для общественного и пищевого бизнеса, позволяющая получить 
информацию о цепочке поставок продуктов питания в условиях пандемии 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  
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Внедрение зеленых полос и сохранение открытой международной торговли 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  

• Открытие приоритетных полос движения и 
границ исключительно для аварийных служб, 
грузовых потоков и других предметов первой 
необходимости, включая продукты питания. 

 

• Обеспечение непрерывности цепочки поставок 
основных товаров через границы на 
внутреннем рынке, несмотря на угрозу COVID-
19. 
 

• Пример: создание «зеленых полос» на 
пограничных переходах внутри ЕС. 

Источник: F & D Technology (2020) 
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Особые рекомендации по снижению риска распространения COVID-19 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  
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Гигиеническая кампания 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  

19 

Пищевая промышленность уже известна 

своими давними требованиями к гигиене 

и мытью рук как части их систем 

управления безопасностью пищевых 

продуктов         ключевой защиты от 

коронавирусных инфекций. 

Угроза COVID-19 требует дополнительных 

мер гигиены и санитарии для 

обеспечения защиты работников в 

пищевой среде         усиленная кампания 

по гигиене по всей цепочке поставок 

(включая потребителей) с практической 

демонстрацией и выделенными 

ресурсами. 

 



Ключевые инструменты и обучение для снижения риска распространения COVID-19 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  

Источник: Cornell University (2020) & Food Standards Scotland (2020) 
 

Деревья 
решений 

Обучающи
е видео 

Контроль
ные 

списки 

Стандартн
ые 

рабочие 
процедуры 

Дистанци-
онное 

консультиро
вание и 

аудит 
безопасност
и пищевых 
продуктов 

Таблицы 
проверки 

Оценка 
рисков 
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Промышленная поддержка 

С Т Р А Т Е Г И И  В  С Е Т И  П Р О Д О В О Л Ь С Т В И Я  
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Технологич
еская 

поддержка 
и 

техническа
я помощь 

Экономи-
ческие 

стимулы и 
меры по 

оказанию 
помощи 

Цифровы
е объекты 

 Гибкость 
нормативны

х 
требований 

Поддержк
а 

исследова
ний 

Программа 
поддержки 

рынка 

Инфрастр
уктурная 

поддержк
а 

Источник: Agroknow (2020) 
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COVID-19 И ПИЩЕВАЯ 
ПРОМЫШЛЕННОСТЬ 



Проверка здоровья на входе в завод 
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 Ежедневный осмотр здоровья перед началом работы или входом в помещение 

 Самостоятельная оценка риска COVID-19 - заполните форму или заявку 

 Проверка температуры с помощью бесконтактного точного инфракрасного (ИК) 

термометра 

 Процедуры для сотрудников, у которых развиваются симптомы COVID-19 или тест 

на вирус дает положительный результат (процедура сообщения о болезни) 

 Процедуры для сотрудников, которые контактировали с человеком с 

подозрением или подтвержденным COVID-19 

 Безопасность персонала, проводящего обследование 

 Просмотр посетителей 

 Конфиденциальность 
Source: Sarawak Disaster Communication, Malaysia (2020) 



Источник: CDC, USA 

Меры гигиены и санитарии в пищевой промышленности 
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Правильная гигиена рук 

Использование перчаток 

Использование маски 

Средства 
индивидуальной 

защиты (СИЗ) 

График более частой 
уборки 

Очищайте и 
дезинфицируйте 

поверхности с сильным 
прикосновением 

Прачечная 

GMP 
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Общение и обучение 

 Планы тренировок с актуальным обучением по факторам риска COVID-19 и защитному поведению 

 Усиленное обучение правилам безопасности пищевых продуктов и уборке 

 Руководство по аспектам COVID-19, связанным с психическим здоровьем и благополучием 

 Учебные материалы, которые легко понять и доступны на соответствующем языке и уровне 

грамотности для всех работников 

 Инфографика и видео, которые можно использовать для передачи тренинга 

 Перекрестное обучение сотрудников для выполнения различных функций в случае прогулов 

 Физическое дистанцирование во время тренировок 

 Дистанционное обучение 



Source: CDC, USA 

Меры физического дистанцирования 
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Интеграция безопасности труда с безопасностью пищевых продуктов 

Усиленные планы безопасности, 
которые объединяют безопасность 
пищевых продуктов, окружающую 

среду и безопасность труда для 
решения вопросов биобезопасности 



Система и стандарт для поощрения культуры безопасности 

28 

Воспитание культуры гигиены и профилактики с помощью 
стандартов и систем, основанных на тех же концепциях, 

которые применялись для обеспечения безопасности.. 



Сокращение рабочего 
времени и ротация 

сотрудников 

29 

Разделение количества сотрудников на группы 
и корректировка времени перерыва во 

избежание перенаселенности 

Другие стратегии пищевой промышленности 

Сокращение 
ассортимента 

продукции с акцентом на 
популярные товары 

Альтернативные 
источники перебоев в 

поставках сырья 

Использование 
цифровых технологий и 

платформы 

Продажи и услуги, отзывы клиентов, 
техническое обслуживание, ввод в 

эксплуатацию, запуск и обучение во время 
пандемии 

Сокращение дорогостоящих и трудоемких 
переналадок и упрощенное управление запасами 

Временно недоступный источник сырья из-за 
приостановки и блокировки экспорта 

немедленно заменяется новыми 
поставщиками  
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НАУЧНЫЕ И ТЕХНОЛОГИЧЕСКИЕ 
ДОСТИЖЕНИЯ 



ИССЛЕДОВАНИЯ И  РАЗРАБОТКИ  

31 
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НАУЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ  

Поиск знаний, связанных с SARS-CoV-2 / COVID-19 



Научное 
доказательство 

Публичная 
политика, действия и 

операции 

Предупредител
ьные меры • Исследования 

поверхности 

• Аспекты передачи 

• Связь между 

болезнью и 

желудочно-

кишечными 

симптомами 

• Другиее 
33 

НАУЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ  

Применение знаний, связанных с SARS-CoV-2 / COVID-19 



? 

*Source: New England Journal of Medicine, 2020 
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НАУЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ  
SARS-CoV-2 / COVID-19 выживаемость 
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НАУЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ  
Роль пищевых ингредиентов и биоактивных соединений в 

профилактике или лечении COVID-19 

Источник: Mathure, V. (2020, May). India is rich in immunity boosting food ingredients. NUFFOODSSPECTRUM, 31-32. www.nuffoodsspectrum.in 
               Kulkarni, N. (2020, May). 10 studies underway on dietary supplements to tackle COVID-19. NUFFOODSSPECTRUM, 16-21. www.nuffoodsspectrum.in 
               Cheng, R. Z. (2020). Can early and high intravenous dose of vitamin C prevent and treat coronavirus disease 2019 (COVID-19)?. Medicine in Drug Discovery, 5, 100028. 
               Hemilä, H., & Chalker, E. (2019). Vitamin C can shorten the length of stay in the ICU: a meta-analysis. Nutrients, 11(4), 708. 
               Watkins J. Preventing a covid-19 pandemic. BMJ 2020; 368: m810. https://www.bmj.com/content/368/bmj. m810/rapid-responses 

Исследования по всему миру для проверки эффективности пищевых добавок, 

таких как витамин C, витамин D, антиоксидантная добавка для перорального 

питания, натуральный мед, глюконат цинка, аюрведическая травяная добавка. 

. Примеры: 

- Витамин С как потенциальное смягчение симптомов COVID-19 (Hemilia 

and Chalker, 2019 и Cheng, 2020) 

- Дефицит витамина D обсуждался как предполагаемый фактор риска 

новой коронавирусной инфекции (Watkins, 2020) 

http://www.nuffoodsspectrum.in/
https://www.bmj.com/content/368/bmj


Улучшение 

выборки 

Улучшить 

распространение 

информации 

Увеличьте продвижение R + 

D + I в долгосрочной 

перспективе 

Содействовать непрерывным 

исследованиям, которые 

учитывают несколько переменных 

явления 

Разработка и проверка 

новых технологий 

Постоянная оценка рисков 

Валидация 

предупреждающих и 

корректирующих 

действий 

? 
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НАУЧНЫЕ ДОСТИЖЕНИЯ  
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ПЕРСПЕКТИВЫ НА БУДУЩЕЕ 
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Устойчивость, 
гибкость и 

отказоустойчив
ость пищевой 

цепочки 

Уменьшите 
частоту 

продовольствен
ных кризисов и 

кризисов 
здоровья 

Устойчивость и гибкость цепочки поставок пищевых продуктов для повышения 
устойчивости 

ПЕРСПЕКТИВЫ НА  БУДУЩЕЕ  



39 

Основная разработка функциональных и обогащенных продуктов питания, 
обещающих здоровый образ жизни 

Польза для здоровья и хорошего самочувствия 
Сенсорные ощущения (особенно вкус) 
Чистый с узнаваемыми ингредиентами 

Не фальсифицированный 
Без искусственных красителей, ароматизаторов, 

консервантов 

Менее обработано 
Низкое / без сахара 

Доступный 
Устранение ограничений по времени потребителей 
Потребление легко интегрировать в повседневную 

жизнь 

Нацеленность на 

разработку продукта 

Источник: Functional Food & Beverage 2020 Report Highlights by Hartman Group at : 
https://s3.us-west-2.amazonaws.com/storage.www.hartman-group.com/videos/Et9LczZ1cLurRXvB0lFrA1qbOqMAegU1Qo2qcOjB.pdf  
  

ПЕРСПЕКТИВЫ НА  БУДУЩЕЕ  
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Лучший стандарт биобезопасности и больше научной информации 

Актуальная 
информация 

Кухонные комбайны, потребители, фермеры, владельцы ранчо 

ПЕРСПЕКТИВЫ НА  БУДУЩЕЕ  



Интеграци
я между 
разными 
дисципли

нами 

Расширение 
возможностей 
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Содействовать обучению и междисциплинарной работе для 
улучшения конструкции и работы производственных предприятий. 

ПЕРСПЕКТИВЫ НА  БУДУЩЕЕ  
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Разрабатывать более совершенные технологии с учетом 
особенностей рабочего процесса на предприятиях пищевой 

промышленности. 

ПЕРСПЕКТИВЫ НА  БУДУЩЕЕ  
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В Ы В О Д Ы  

Производители пищевых продуктов также принимают меры, в основном, для предотвращения 
контакта рабочих с вирусом с помощью процедур, использования технологий, обучения, 
проектирования предприятия и управления производством. 

COVID-19 - это в первую очередь респираторное заболевание. На момент презентации не было 
доказательств того, что пищевые продукты и упаковка пищевых продуктов являются значительным 
источником или передачей SARS-CoV-2 потребителям             это НЕ считается заболеванием пищевого 
происхождения. 

Сбои на разных этапах из-за пандемии потребовали от правительства, агентств, учреждений и 
ассоциацийстратегий смягчения: предоставление информации, передовой практики, обучение, 
гигиеническая кампания, продовольственная программа, помощь и льготы в политике, экономическая и 
технологическая помощь, исследования и т. д. 

Будущие работы: тенденция в функциональном питании, повышение устойчивости цепочки поставок 
пищевых продуктов, лучшие технологии и получение большего количества научной информации для 
лучшей организации биобезопасности 

Научная информация продолжает развиваться благодаря исследованиям, разработкам и разработкам и 
служит основой для принятия превентивных мер и принятия решений. Тем не менее, по-прежнему 
существуют проблемы, которые необходимо решать с помощью исследований для улучшения 
технологического развития, доступности информации и размера выборки. 
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Культура питания 

Продовольствен
ная 

безопасность 

Цепочка устойчивых 
поставок продуктов 

питания 

Пищевая 
безопасность 

Подлинность 

Целостность пищи 
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